Claire T Alain Guinoiseau & Denis Leclerc Chef de Cuisine sont
Ravis de vous accueillir et vous proposent :

Menu 32 € par personne Hors Boisson
Avec Entrée, Poisson ou Viande , Fromage Ou Dessert

Ou

Menu a 37,50 € par personne, Hors Boisson
Avec Entrée, Poisson ou Viande, Fromage el Dessert

Amuse Bouche

Euf Parfait, Raviole de Crevettes en Bouillon de Crustacés,
Julienne de Légumes au Basilic

Ou

« Panchetta » de Lapin, Mesclun et Fenouillette,
Chutney de Fenouil, Jambon de Vendée

Filet de Rouget Grondin Poélé, Déclinaison de Carottes Couleurs,
Emulsion Mariniére de Coques

Ou

Carré de Cochon Roi Rose de Touraine, Coco de Paimpol < Chorizo 1b6érique,
Courgette Farcie, Jus Corsé

Assortiment de Trois Fromages ***

Fruits de Saison, Panacotta Vanille, Biscuit Tendre aux Noix L Son Sorbet
Ou

Figues, Raisins comme une Pizza, Creme d_Amande, Sorbet Bernache

Prix Nets, Taxes Comprises
Selon les dispositions régies par le décret N 2002-1467 en date du 17.12.2002



